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UN WEEK-END CHEZ JEANNE. ..




VOTRE PROGRAMME
NOVEMBRE 2025

INITIATION - PEINTURE A L’HUILE

SAMEDI 01 NOVEMBRE

De 16H00 a 18H

DIMANCHE 02 NOVEMBRE 2025
De 10H00 a 12H

Envie de découvrir I'univers fascinant de la peinture a
I'nuile ? Jeanne vous propose un week-end immersif
aux cotés de I'artiste peintre professionnelle
Samantha Ornon.

Informations pratiques :
Client hébergé : Entrée libre - 8 participants
Client extérieur : 15€ par personne

RETRAITE - YOGA & HERBORISTERIE
UN SEJOUR POUR SE RENCENTRER SUR SOI
LUNDI 10 & MARDI 11 NOVEMBRE 2025

Offrez-vous une parenthése hors du temps pour reconnecter corps et
esprit.

Yoga, relaxation et méditation pour apaiser le mental, accompagnés
d'une yogiste et d'une herboriste passionnée.

Découvrez les plantes du quotidien et leurs bienfaits a travers des
ateliers sensoriels : dégustations, explorations olfactives et créations
de tisanes et remédes naturels personnalisés.

Informations pratiques : sur réservation

LE BEAUJOLAIS NOUVEAU AU CHATEAU

VENDREDI 21 NOVEMBRE
a partir de 18h

Le Beaujolais nouveau arrive !

Rejoignez-nous pour une soirée conviviale mélant dégustation
de Beaujolais, planches gourmandes de charcuterie et de
fromages, Happy Hour festif et concert live band pour faire vibrer
la forét!

Informations pratiques :

Entrée libre - réservation conseillée

Tarif : 44€ pour 2 personnes, comprenant : 1 planche mixte & 2
verres de Beaujolais

EXPOSITION- JEAN GABRIEL MONDIE
LUNDI 15 SEPTEMBRE - SAMEDI 15 NOVEMBRE
En continu

Jeanne accueille les sculptures en bronze de Jean-Gabriel
Mondié, artiste inspiré par la beauté de 'ame humaine.

Entre force et finesse, ses ceuvres transforment la matiére en
émotion et dialoguent avec l'architecture du chateau pour une
immersion artistique a la fois accessible et raffinée.

Informations pratiques : Entrée libre

INITIATION - CERAMIQUE

SAMEDI 29 NOVEMBRE

De 16H a 18H

SAMEDI 30 NOVEMBRE

De 10H a 12H

Venez découvrir I'art du modelage et du sculptage de la céramique
aux cotés de Claire Fréchet. Cette derniere vous invite a découvrir

son univers. A travers cet atelier, elle partagera avec vous son savoir-
faire artisanal, fagonné par des années de pratique et d'exploration.

Informations pratiques :
Client hébergé : Entrée libre - 6 participants

NOUVEAUTE CHEZ JEANNE !

LE TEA-TIME DE JEANNE
CHAQUE SAMEDI & DIMANCHE
De 16h a 17h30

Découvrez le Tea Time de Jeanne, une expérience gourmande ou les
célébres trompe-I'ceil de Jean-Marc Dambroise rencontrent les créations
de notre chef patissier.

Est proposé par personne : une boisson (chaude ou jus de fruit), une
patisserie trompe-I'oeil & des mignardises sucrées.

Informations pratiques :
Tarif : 15€ par personne

RACLETT’O COMPTOIR

CHAQUE VENDREDI - A PARTIR DU 21 NOVEMBRE
A partir de 19h

Les soirées fraiches sont de retour... et avec elles, I'envie d'un bon moment
gourmand et réconfortant !

Rejoignez-nous pour une soirée raclette fagon Jeanne and the Forest
fromage fondant, belles charcuteries, pommes de terre dorées et
ambiance chaleureuse au cceur de la forét.

Des rires, des assiettes généreuses et une bonne dose de convivialité —
tout ce qu'il faut pour oublier le froid et savourer I'instant présent.

Informations pratiques :
Tarif : 49€ par personne




VOTRE PROGRAMME
DECEMBRE 2025

LE GOUTER DE NOEL

WEEK-END DU 5 AU 7 DECEMBRE
WEEK END DU 12 AU 14 DECEMBRE
CHAQUE JOUR DU 19 AU 31 DECEMBRE
De 15h a 18h

Cet hiver, la magie des fétes s'invite au Chateau : dans
'atmosphere chaleureuse du Social Club, laissez-vous tenter
par un gouter de Noél gourmand, mélant blches, douceurs
sucrées et boissons réconfortantes, au cceur d'un décor
féérique aux couleurs de Noél.

Informations pratiques :
Tarif : 18€ par personne

ATELIER HERBORISTERIE

SAMEDI 13 DECEMBRE
De 16H & 18H

Un atelier sensoriel et convivial pour découvrir les plantes de
saison et leurs rituels d'hiver. Entre traditions et bien-étre,
repartez avec votre préparation personnalisée et un support
pratique pour prolonger I'expérience a la maison.

Informations pratiques :
Client hébergé : Entrée libre - 15 participants

IATELIER DE CREATION DE NOEL

SAMEDI 20 DECEMBRE
De 16H a 18H

Atelier créatif de Noél

Un atelier créatif et joyeux ou les enfants laissent libre cours a
leur imagination pour préparer Noél a leur fagon : bricolages,
décorations et petites surprises a emporter a la maison.

Informations pratiques :
Client hébergé : Entrée libre - 15 participants

NOEL AU CHATEAU

MERCREDI 24 DECEMBRE
A partir de 19h

Ce Noél, le Chateau Jeanne & the Forest vous invite a un
réveillon magique, alliant cuisine raffinée en 4 temps et
ambiance enchantée au son du violoncelle.

Informations pratiques :

169€ par personne boissons comprises
135€ Menu sans alcool

70€ Menu enfant

Sur réservation uniquement

BRUNCH DE NOEL

JEUDI 25 DECEMBRE
A partir de 12h30

Au chateau, la matinée de Noél se célébre autour d'un brunch
festif. Pour cette occasion, les chefs et leurs brigades vous
proposent une sélection de mets délicieux, allant des
viennoiseries dorées aux plats réconfortants.

Informations pratiques :
105€ - Brunch Adulte (coupe de champagne offerte)
49€ - Brunch Enfant

Sur réservation uniquement

SOIREE MONDAINE A LA BOUGIE

MERCREDI 31 DECEMBRE
Arrivée 19h45 - Début 20h

Le Chateau vous convie a une soirée de Nouvel An raffinée et
festive au Social Club : diner gourmand aux chandelles,
ambiance jazz envoUtante, puis danse et DJ jusqu'a 2 h pour
accueillir la nouvelle année en beauté.

Informations pratiques :
299€ - Personne Adulte
95€ - Menu Enfant

Sur réservation uniquement

SOIREE BOLLYWOOD

MERCREDI 31 DECEMBRE
Arrivée 19h45 - Début 20h

Pour célébrer la nouvelle année, le Chateau vous ouvre ses
portes pour une soirée Bollywood haute en couleur : diner
d'exception, spectacle dansant immersif et rythmes envoutants,
avant de prolonger la féte jusqu'a 3 h du matin sur la piste de
danse.

Informations pratiques :
299€ - Personne Adulte
95€ - Menu Enfant

Sur réservation uniquement

BRUNCH DE NOEL

JEUDI 25 DECEMBRE
A partir de 13h

Commencez lI'année en douceur avec notre Brunch du Nouvel
An : un moment gourmand et convivial pour savourer mets
raffinés, douceurs sucrées et bulles festives, dans une ambiance
chaleureuse qui prolonge la magie des fétes.

Informations pratiques :
105€ - Brunch Adulte (coupe de champagne offerte)
49€ - Brunch Enfant

Sur réservation uniquement
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EFS<=GCOHRMAND LSHS
DU CHATEAU

Cette année, Jeanne célébre l'art de la gourmandise en mettant a I'honneur le
talent de son Chef Patissier et de sa brigade. Pour les fétes, laissez-vous séduire par
deux créations d'exception, empreintes de raffinement et de poésie : la Bache du
Chateau et la Galette de Jeanne, signatures délicates du savoir-faire sucré de la

maison.

LA BUCHE DU CHATEAU

Laissez-vous envolter par la magie de Noél avec
notre bdche d'exception, créée par notre chef
patissier. Elle marie la douceur de lorange a la
finesse de la feve de tonka, pour un moment

gourmand et raffiné a partager chez vous.

Réservation du 15/11 au 15/12
Retrait a partir du 20/12

10 personnes

LA GALETTE DE JEANNE

Célébrez I'Epiphanie avec la Galette de Jeanne,
création raffinée de notre Chef Patissier : une pate
feuilletée dorée, une frangipane fondante et fruitée
aux figues, pour un moment de partage gourmand

en toute élégance.

Réservation du 01/12 au 15/12
Retrait a partir du 02 au 05 Janvier
6 personnes

45€ I'unité

INFORMATIONS & RESERVATIONS
AU 03 44 62 37 37
OU RESTAURANTMANAGER@JEANNEANDTHEFOREST.COM




